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L’ARENGADA UN
PAPER IMPORTANT

Als anys de la fam, que 
van ser molts abans de la 

guerra civil i força 
després, les sardines 
arengada van ser un 

aliment que, per la seva 
composició nutricional, va 

complir un paper 
important en l'alimentació.

¿COM ÉS EL PROCÉS
DE L’ARENGADA?

La majoria d'arengada
es cura en dues fases: 
inicialment es sala per 
extreure l'aigua, i en

una segona fase es retira 
la sal i es condimenta, 
típicament amb una 
solució de vinagre,           
sal i sucre a la qual 

s'afegeixen ingredients 
com ara grans de pebre, 

fulles de llorer i ceba crua.

ANCHOA SAL / ACEITEANCHOA SAL / ACEITEANCHOA SAL / ACEITE

ENVASE VIDRIO ANCHOA
SALMUERA L’ESCALA 350gr.

ENVASE VIDRIO ANCHOA
SALMUERA L’ESCALA 630gr.

ENVASE VIDRIO ANCHOA
SALMUERA L’ESCALA 1.200gr.

CAJA: 6 Envases CAJA: 6 Envases CAJA: 2 EnvasesCódigo: 14137 Código: 14140 Código: 14143

y poner con aceite.

Anchoas de l'Escala curadas con 
sal, desprovistas de cabeza y 

parcialmente evisceradas.
Listas para limpiar, desalar

EAN EAN EAN8429424141373 8429424141403 8429424141434

CAJA: 3 Envases

CAJA: 12 Unds. CAJA: 12 Unds.CAJA: 2 Envases

Código: 14145

Código: 14201 Código: 14276Código: 14147

con sal, desprovistas de cabeza y 
parcialmente evisceradas. Listas

 Anchoas de la Escala curadas

para limpiar, desalar y poner con aceite.amb sal, desprovistes de cap i 
parcialment eviscerades. Llestes

Anxoves de l'Escala curades

per netejar, dessalar i posar amb oli. 

Filetes de anchoa del cantábrico en 
aceite de girasol. Sin espinas. 

Envasado en una tarrina de plástico 
con aproximadamente 35 filetes.

Filetes de boquerón del cantábrico 
en aceite de girasol. Sin espinas. 
Envasado en tarrina de plástico.

EAN

EAN EANEAN

8429424141458

8429424142011 84294241427698429424141472

ENVASE VIDRIO ANCHOA
SAL L’ESCALA 1.350 gr.

ENVASE VIDRIO ANCHOA
SAL L’ESCALA 2.700 gr.

FILETES ANCHOA
CANTÁBRICO EN ACEITE 

Tarrina de 285 cc.

FILETES BOQUERÓN
CANTÁBRICO EN ACEITE

Tarrina de 285 cc.

Listas para limpiar, desalar
y poner con aceite.

Anchoas de l'Escala curadas con 
sal, desprovistas de cabeza y 

parcialmente evisceradas.
Listas para limpiar, desalar

Anchoas de l'Escala curadas con 
sal, desprovistas de cabeza y 

parcialmente evisceradas.

y poner con aceite.
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FILETE ANCHOA L’ESCALA
ENVASE DE VIDRIO 100gr.

Aceite de oliva gourmet

FILETE ANCHOA CANTÁBRICO
ENVASE DE VIDRIO 100gr.

Aceite de oliva gourmet

CAJA: 12 Envases CAJA: 12 EnvasesCAJA: 12 EnvasesCódigo: 14203 Código: 14225Código: 14220

Filetes de anchoa de l’Escala en 
aceite de oliva. Sin espinas.

Filetes de anchoa de l’Escala en 
aceite de oliva. Sin espinas.

Filetes de anchoa del Cantábrico
en aceite de oliva. Sin espinas.

EAN EANEAN8429424142035 84294241422578429424142202

FILETE ANCHOA L’ESCALA
ENVASE DE VIDRIO 160gr.

Aceite de oliva gourmet

ANCHOA VIDRIOANCHOA VIDRIOANCHOA VIDRIO

ANCHOA Y BOQUERÓN BANDEJAANCHOA Y BOQUERÓN BANDEJAANCHOA Y BOQUERÓN BANDEJA

CAJA: 12 Bandejas CAJA: 12 BandejasCAJA: 12 BandejasCódigo: 14215 Código: 14285Código: 14284

Filetes de anchoa del cantábrico en 
aceite de oliva. Sin espinas

Filetes de boquerón del cantábrico

conservados en aceite de oliva.
aliñados en vinagre y

Filetes de boquerón del cantábrico 
en escabeche.

EAN EANEAN8429424142158 84294241428518429424142844

ANCHOA CANTÁBRICO
ACEITE BANDEJA TERM.

150 ml.

BOQUERÓN ESCABECHE
CANTÁBRICO ACEITE SERIE

ORO 10 FILETES BADEJA
TERM. 150 ml

BOQUERÓN CANTÁBRICO
ACEITE SERIE ORO 10 FILETES

BANDEJA TERM. 150 ml
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ANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONES

 
 

 

ANCHOA DE CAMPAÑA
Disponible solo hasta fin de stocks

ANCHOAS CANTÁBRICO
EN SAL “0" - 4 Kg.

ANCHOA 
CANTÁBRICO “00"

ANCHOAS SAL 75 Peces
L’ESCALA (mediano/grande)
Otros: 150 peces (código 14108)
            400 peces (código 14120)

ANCHOAS SAL 140 Peces
L’ESCALA (medida grande)

CAJA: 1 Latón CAJA: 1 Unds CAJA: 1 Envase

CAJA: 1 Envase

Código: 14101 Código: 14103 Código: 14104

Código: 14110

 
Campaña

hasta final

de stocks

 

 

ANCHOA EXTRA COLA
L’ESCALA ACEITE OLIVA

45/48 Peces Aprox.

CAJA: 1 UndCódigo: 14165
 

ANCHOA MARIPOSA
EXTRA DEL MEDITERRÁNEO
ACEITE 45 Peces 900 grs.

CAJA: 1 UndCódigo: 14166

PREGUNTAR DISPONIBILIDADPREGUNTAR DISPONIBILIDADPREGUNTAR DISPONIBILIDAD

150/160 Peces por lata.

Anchoas del cantábrico curadas con 
sal. Listas para limpiar, desalar y 

poner con aceite. Producto gourmet.

Anchoas del cantábrico curadas con 
sal. Listas para limpiar, desalar y 

poner con aceite.
80/100 Unds (tamaño mediano)

Anchoas de L'Escala curadas con 
sal, sin cabeza y parcialmente 

esvisceradas para limpiar, desalar y 
poner con aceite.

Anchoas de l'Escala curadas con 
sal, sin cabeza y parcialmente 

esvisceradas para limpiar,
desalar y poner con aceite.

Filetes de anchoa de l’Escala 
pegados por su cola y cubiertos con 
aceite de oliva. Terrina de 1000 ml.

PESCADO GRANDE

Anchoa del mediterráneo abierta en 
mariposa con aceite de girasol.

Cómo hechas en casa!!
Envasado en tarrinas de 900 grs.
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FILETES DE ANCHOA 
CANTÁBRICO ACEITE DE OLIVA

700 grs. 70 filetes aprox.

ANCHOA EXTRA L’ESCALA
ACEITE DE OLIVA 700 grs.

Tamaño grande.

ANCHOA L’ESCALA
ACEITE DE OLIVA

650 grs.

FILETES DE ANCHOA
ACEITE SERIE ORO

700 grs. 70 filetes

CAJA: 1 Und CAJA: 1 UndCAJA: 1 Und

CAJA: 1 Und

Código: 14175Código: 14170Código: 14168

Código: 14178

en aceite de oliva. Sin espinas, 
producto para carta.

Filetes de Anchoa del cantábrico

FILETES DE ANCHOA
ACEITE SELECCIÓN

700 grs. 70 filetes aprox.

CAJA: 1 UndCódigo: 14184
 

RERECORTES DE FILETES
DE ANCHOA ACEITE
SERIE ORO 700 grs.

CAJA: 1 UndCódigo: 14181

Recortes de filetes de anchoa en 
aceite vegetal, ideal para pizzas, 

canapés, salsas....

aceite de oliva.

 Filetes de anchoa de l'Escala,
sin espinas, cubiertas en

 

ANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONES

Filetes de anchoa de la l’Escala en 
aceite de oliva virgen extra.

Terrina de 1100 ml.

Filetes de anchoa del norte 
seleccionadas con aceite vegetal, 
sin espinas, producto idóneo para 

acompañar escalivadas.

Filetes de anchoa del norte 
(argentina) seleccionadas con 

aceite vegetal, sin espinas, 
producto idóneo para pizzas y la 

elaboración de canapés.
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BOQUERÓN MARIPOSA
EXTRA MEDITERRÁNEO
ACEITE 40 Peces 900 grs.

BOQUERÓN L’ESCALA
FRESCO EXTRA EN

ACEITE DE OLIVA 700 grs.

BOQUERÓN CANTÁBRICO
ACEITE 700 grs.

CAJA: 1 Und CAJA: 1 Und CAJA: 1 UndCódigo: 14262 Código: 14265 Código: 14270

 Filetes de boquerón del cantábrico 
confitados con vinagre y       
conservados con aceite.

  

FILETES DE ANCHOA
AHUMADA 700 grs.

FILETES DE ANCHOA
ACEITE - RO 1000 ml

ANCHOA “00"
CANTÁBRICO ACEITE DE

OLIVA 50 filetes 700grs

CAJA: 1 Und CAJA: 1 UndCAJA: 1 Und Código: 14192 Código: 14194Código: 14189

Tarrina de anchoa  ahumada y 
marinada con aceite vegetal. 

 Latón filetes de anchoa en
aceite de girasol. 

R

 

Filetes de anchoa cantábrico                 
doble “00” en aceite de oliva. 

NOVEDAD !!!
NOVEDAD !!!
NOVEDAD !!!

ANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONES

Producto Gourmet

Filetes de boquerón de la l’Escala 
confitados con vinagre y 

conservados con aceite de oliva. 
Tamaño grande.¡Cómo los de la abuela!

Envasado en tarrinas de 900 grs.

Boquerón del mediterráneo abierto 
en mariposa con aceite de girasol.
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NUESTRAS ESPECIALIDADES GOURMETNUESTRAS ESPECIALIDADES GOURMETNUESTRAS ESPECIALIDADES GOURMET

SARDINA “ANCHOADA”
700grs.

100 OLIVAS RELLENAS
DE ANCHOA CANTÁBRICO
 (hechas a mano y como en casa)

40 OLIVOTES RELLENOS
DE ANCHOA CANTÁBRICO
 (hechas a mano y como en casa)

CAJA: 1 Und

CAJA: 1 Und CAJA: 1 Und

Código: 14357

Código: 14230 Código: 14232

Un producto novedoso.

Tarrina de sardina fileteada curada 
en sal marina con aceite vegetal.

 
BAJO

PEDIDO
LAS MISMAS PERO DIFERENTESLAS MISMAS PERO DIFERENTESLAS MISMAS PERO DIFERENTES

BOQUERÓN CANTÁBRICO
ACEITE EN ESCABECHE

700 grs.

CAJA: 1 UndCódigo: 14268

en aceite.

 Filetes de boquerón del cantábrico 
en escabeche y conservados

ANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONESANCHOA Y BOQUERONES

La anchoa y el boquerón son, por tanto, lo mismo y lo que les 
diferencia es el método de elaboración de este pescado. 
Mientras el término anchoa se utiliza para referirse a la 
elaboración en sal, el boquerón está marinado con vinagre.

Aceitunas verdes sin hueso, 
variedad manzanera, rellenas de 

forma manual por filetes de anchoa 
del cantábrico. Conservadas en 

aceite de girasol.

Aceitunas verdes sin hueso, 
variedad grossal, rellenas de 

forma manual por filete de anchoa 
del cantábrico. Conservadas en 

aceite de girasol.
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20 GILDAS CON
ANCHOA CANTÁBRICO

 (hechas a mano y en casa)

6 GILDAS CON
ANCHOA CANTÁBRICO

 (hechas a mano y en casa)

CAJA: 1 Und CAJA: 6 UndsCódigo: 14235 Código: 14236

 

BANDERILLA DE ANCHOA
ACEITE DE OLIVA SERIE ORO

20 Banderillas

BANDERILLA BOQUERÓN
EN ACEITE DE OLIVA

SERIE ORO 20 Banderillas

PATAS DE PULPO
COCIDO REFRIGERADO

2 Patas - 275/340 grs.

CAJA: 1 Und

CAJA: 1 Und CAJA: 3 Kg Aprox

Código: 14240

Código: 14250 Código: 14470

 

NUESTRAS ESPECIALIDADES GOURMETNUESTRAS ESPECIALIDADES GOURMETNUESTRAS ESPECIALIDADES GOURMET

BANDERILLASBANDERILLAS
CON HISTORIACON HISTORIA
BANDERILLAS
CON HISTORIA

Ensartado de tres aceitunas verdes 
deshuesada variedad mançanenca, 
un filete de anchoa del cantábrico y 

un fragmento de guinda picante. 
Conservadas en aceite de girasol.

Ensartado de tres aceitunas verdes 
deshuesada variedad mançanenca, 
un filete de anchoa del cantábrico y 

un fragmento de guinda picante. 
Conservadas en aceite de girasol.

pimiento rojo y aceituna rellena

Banderillas hechas con pepinillo, 
cebolleta, guindilla picante,

de anchoa en aceite.
Formato Hostelería

los emprendedores 
hosteleros de la ciudad 
empezaron a montarlos 

ellos y exponerlos en sus 
bares, tabernas y 

vermuterias.

A algún hostelero, o 
cliente, de los bares de 

San Sebastián se le 
ocurrió juntar las 

conservas que solían 
tener por allí en un palillo 

y no mucho más tarde

10 Bolsas Aprox

2 tentáculos de pulpo cocido 
refrigerado. Envasadas al vacío

¡Listas para el consumo!
en bolsas de entre 275 y 340 grs. 

Banderillas hechas con pepinillo, 
cebollita, guindilla picante, pimiento 

rojo y aceituna sin hueso con un 
filete de boquerón en aceite.

Formato Hostelería


